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Bieganów , 01.06.2019 
 
 

Sprawozdanie z działań w ramach realizacji Programu Operacyjnego Pomoc Żywnościowa 
Podprogram 2018 

 
        Akademia Innowacji Społecznych przy współpracy z Bankiem Żywności w Kielcach, w okresie od 
września 2018 do czerwca 2019 była realizatorem Programu Operacyjnego Pomoc Żywnościowa – 
Podprogram 2018 współfinansowanego z Europejskiego Funduszu Pomocy Najbardziej Potrzebującym. 
Głównym celem programu było zapewnienie najuboższym mieszkańcom Polski pomocy żywnościowej 
oraz działań towarzyszących.   
 
 
Czas realizacji zadania:    wrzesień 2018 – czerwiec 2019 
 
Liczba uczestników zadania:     62 osoby (kobiety i mężczyźni) 
 
Status uczestników zadania:     osoby bezdomne z województwa świętokrzyskiego i łódzkiego 
 
Liczba wydanych posiłków:    19778 szt. 
 
Ilość wydanej żywności w T:     2,03471 T 
 
Rodzaje wydawanej żywności:  

• warzywne i owocowe (groszek z marchewką, fasola biała, koncentrat pomidorowy, 

buraczki wiórki, powidła śliwkowe);  

• skrobiowe (makaron jajeczny, makaron kukurydziany bezglutenowy, ryż biały, kasza 

gryczana, herbatniki maślane), 

• mleczne (mleko UHT, ser podpuszczkowy dojrzewający), 

• mięsne (szynka drobiowa, szynka wieprzowa mielona, pasztet wieprzowy, kabanosy 

wieprzowe, filet z makreli w oleju), 

• cukier (cukier biały, miód wielokwiatowy),  

• tłuszcze (olej rzepakowy), 

• dania gotowe (gołąbki w sosie pomidorowym). 

 

Działania towarzyszące:  

• warsztaty edukacyjne dla 14 uczestników 

• warsztaty kulinarne dla 14 uczestników 

 

 
 
 


